
 

ประกาศโรงเรียนสามัคคีอนุสรณ์ 
เรื่อง ประกาศรายช่ือผู้มีสิทธิ์เข้ารับการคัดเลือก ตำแหน่ง แม่ครัว 

ประจำปีการศึกษา 2569 
……………………………………………………………… 

 ตามที่โรงเรียนสามัคคีอนุสรณ์ได้ประกาศรับสมัครผู ้สมัครเป็นลูกจ้างชั ่วคราว ตำแหน่งแม่ครัว 
ประจำปีการศึกษา 2569 ไปแล้วนั้น คณะกรรมการรับสมัครได้ตรวจสอบคุณสมบัติเบื้อ งต้นและประกาศ
รายชื่อผู้มีสิทธิ์เข้ารับการคัดเลือก ตำแหน่งแม่ครัว ประจำปีการศึกษา 2569 ตามรายละเอียดแนบท้าย
ประกาศนี ้จึงขอให้ผู้มีรายชื่อตามประกาศเข้ารับการสอบสัมภาษณ์และการทดสอบปรุงอาหารใน วันอังคารที่ 
28 เมษายน 2569 ตั้งแต่ 08.30 เป็นต้นไป ณ โรงอาหารโรงเรียนสามัคคีอนุสรณ์ ตามวันเวลาดังกล่าว  
  ประกาศ ณ วันที่ 23 เมษายน พ.ศ. 2569  
     
 
   ว่าที่ร.ต.หญิง 
         (ช่อเพชร สุขอนันต์) 
    ผู้อำนวยการโรงเรียนสามัคคีอนุสรณ์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รายช่ือผู้มีสิทธิ์เข้ารับการคัดเลือก ตำแหน่ง แม่ครัว 

ปีการศึกษา 2569 

ลำดับที่ เลขประจำตัวผู้สอบ ชื่อ-สกุล หมายเหตุ 
1 001 นางโสภี พรหมขำ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



การสอบสัมภาษณ์และทดสอบปรุงอาหาร  

โรงเรียนสามัคคีอนุสรณ์จะดำเนินการสอบปฏิบัติและสอบสัมภาษณ์ในวันที่ 28 เมษายน 2569 ณ 
โรงเรียนสามัคคีอนุสรณ์ 

วัน เดือน ปี เวลา วิธีการคัดเลือก คะแนนเต็ม 
28 เมษายน 2569 08.30 - 09.00 น. สอบสัมภาษณ์  50 คะแนน 

09.00 – 10.00 น. ทดสอบการปฏิบัติงาน  50 คะแนน 
รวม 100 คะแนน 

 

อุปกรณ์ที่ผู้เข้ารับการคัดเลือกต้องเตรียมมาในวันที่ทดสอบการปฏิบัติงาน ดังนี้  
1. เตาแก๊ส(ปิคนิค)หรืออ่ืนๆ  จำนวน 1 ชุด  
2. วัสดุและอุปกรณ์ในการปรุงอาหาร  
3. วัตถุดิบในการทำแกง 2 อย่าง ได้แก่ แกงเผ็ด และแกงจืด   
4. เอกสารเพื่อแนบการสอบ ( พร้อมรับรองสำเนาถูกต้อง )  

 - สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน จำนวน ๑ ฉบับ  
- สำเนาทะเบียนบ้าน จำนวน ๑ ฉบับ  
- ใบรับรองแพทย์( ไม่เกิน 1 เดือน ) จำนวน ๑ 

 
หลักเกณฑ์การพิจารณาให้คะแนน (สอบสัมภาษณ์) 
 คณะกรรมการจะพิจารณาการตัดสินจากผู้เข้าแข่งขันรวมทั้งสิ้น 50 คะแนน ดังนี้  
 1.บุคลิกภาพ การแต่งกายการนำเสนอ มารยาท      10 คะแนน  
 2.ปฏิภาณไหวพริบ         20 คะแนน 
 3.ความคิด ทัศนคติ        10 คะแนน 
 4.ทักษะพื้นฐานที่เกี่ยวข้องกับตำแหน่งที่สมัคร      10 คะแนน 
หลักเกณฑ์การพิจารณาให้คะแนน (ภาคปฏิบัติ) 
 คณะกรรมการจะพิจารณาการตัดสินจากผู้เข้าแข่งขันรวมทั้งสิ้น 50 คะแนน ดังนี้  
 1.ความสะอาดของผู้ปรุง มีความสะอาด ถูกหลักอนามัย     10 คะแนน 
 2.ความคิดสร้างสรรค์ และการจัดตกแต่งอาหารเพ่ือให้ชวนรับประทาน   5    คะแนน 
 3.รสชาติของอาหาร ความถูกสุขลักษณะ       10 คะแนน 
 4.ความสะอาดของภาชนะอุปกรณ์ รวมถึงกระบวนการปรุงอาหารที่มีความสะอาด  15  คะแนน 
 5.เสร็จภายในเวลาที่กำหนด        10  คะแนน  
 


