
 

ประกาศโรงเรียนวัดบางเดื่อ 
เรื่อง การสรรหาผู้ประกอบการจ้างเหมาประกอบอาหาร (ปรุงส าเร็จ) 

ประจ าภาคเรียนที่ ๒  ปีการศึกษา ๒๕๖๖ 
ด้วยโรงเรียนวัดบางเดื่อ มีความประสงค์รับสมัครบุคคลจ้างเหมา จัดท าอาหารกลางวันให้แก่

นักเรียน ระหว่างเปิดภาคเรียนที่ ๒ ปีการศึกษา ๒๕๖๖ เพ่ือให้นักเรียนโรงเรียนวัดบางเดื่อ ระดับชั้นอนุบาล
ถึงชั้นประถมศึกษาปีที่ 6 จ านวน ๓๗๘ คน ในอัตราคนละ ๒๒ บาท ระหว่างวันที่ ๑ พฤศจิกายน ๒๕๖๖ ถึง
วันที่ ๓๑ มีนาคม ๒๕๖๗ 
คุณสมบัติผู้มีสิทธิสมัครเพื่อรับการคัดเลือกจะต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

๑. ผู้รับจ้างเหมาเป็นบุคคลธรรมดาหรือนิติบุคคล ที่มีอาชีพรับจ้างเหมาประกอบอาหาร/              
มีประสบการณ์ในการท าอาหาร 

๒. ไม่เป็นผู้ที่ถูกแจ้งเวียนชื่อเป็นผู้ทิ้งงานประกอบอาหารของทางราชการ รัฐวิสาหกิจ หรือหน่วย
การบริหารราชการส่วนท้องถิ่น ในขณะที่ยื่นจ้างเหมา 

๓. ผู้รับจ้างเหมาต้องไม่เป็นผู้มีผลประโยชน์ร่วมกันกับผู้รับจ้างรายอื่นที่เข้าสมัครคัดเลือก ณ วัน
ประกาศในการจ้างเหมาครั้งนี้ 

๔. ผู้รับจ้างหรือผู้ประกอบอาหาร ต้องไม่เป็นโรคติดต่อที่สามารถแพร่เชื้อสู่ผู้อ่ืนได้ 
5. ในกรณีที่โรงเรียนวัดบางเดื่อ รับเสนอจ้างเหมาแล้ว หากตรวจสอบภายหลังพบว่าผู้ยื่นเอกสาร 

รับจ้างเหมาไม่มีคุณสมบัติตามที่ประกาศไว้ ผู้ยื่นรายนั้นจะไม่มีสิทธิ์ได้รับการพิจารณาหรือไม่มีสิทธิท าสัญญา 
รับจ้างเหมาประกอบอาหารกลางวันของโรงเรียนวัดบางเดื่อได้ 

ก าหนดยื่นเอกสาร ตั้งแต่วันที่ ๑2 ตุลาคม ๒๕๖๖ ถึงวันที่ ๒๐ ตุลาคม ๒๕๖๖ ตั้งแต่เวลา ๐๙.๐๐ 
น. ถึง ๑๕.๓๐ น. ไม่เว้นวันหยุดราชการ 
 

ประกาศผลการคัดเลือกในวันที่ ๒๖ ตุลาคม ๒๕๖๖ ที ่Facebook: โรงเรียนวัดบางเดื่อ ปทุมธานี 
 
 

ประกาศ ณ วันที่ ๑2 ตุลาคม ๒๕๖๖ 
 
 

ลงชื่อ 
         ( นางภัทรวดี  รอดวงษ์ ) 
     ผู้อ านวยการโรงเรียนวัดบางเดื่อ 
 
 

 

สอบถามข้อมูลเพิ่มเติมได้ที่ หมายเลขโทรศัพท์ 02-581-6086 , 092-754-4564 , 089-078-6620 



รายละเอียดแนบท้ายประกาศสรรหาบุคคลจ้างเหมาในการจัดท าอาหารกลางวัน 

โรงเรียนวัดบางเดื่อ ภาคเรียนที่ ๒ ปีการศึกษา ๒๕๖๖ 

…………………………………………………………… 

ด้วยโรงเรียนวัดบางเดื่อ มีความประสงค์รับสมัครบุคคลจ้างเหมา จัดท าอาหารกลางวันให้แก่นักเรียน 
ระหว่างเปิดภาคเรียนที่ ๒ ปีการศึกษา ๒๕๖๖ เพ่ือให้นักเรียนโรงเรียนวัดบางเดื่อ ระดับชั้นอนุบาลถึงชั้น 
ประถมศึกษาปีที่ ๖ จ านวน ๓๗๘ คน ในอัตราคนละ ๒๒ บาท ระหว่างวันที่ ๑ พฤศจิกายน ๒๕๖๖ ถึงวันที่ 
๓๑ มีนาคม ๒๕๖๗ โดยอาหารที่จัดท าต้องถูกสุขลักษณะและมีประโยชน์ทาง โภชนาการครบ ๕ หมู่ ไม่มีสาร
ปรุงแต่ง เช่น สีผสมอาหาร ผงชูรส สารกันบูด ของหมักดอง เป็นต้น และไม่ เป็นอาหารรสจัด ซึ่งประกอบได้
ด้วย ข้าว และอาหาร พร้อมผลไม้หรือขนมหวาน 
คุณสมบัติผู้มีสิทธิสมัครเพื่อรับการคัดเลือกจะต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

๑. ผู้รับจ้างเหมาเป็นบุคคลธรรมดาหรือนิติบุคคล ที่มีอาชีพรับจ้างเหมาประกอบอาหาร/              
มีประสบการณ์ในการท าอาหาร 

๒. ไม่เป็นผู้ที่ถูกแจ้งเวียนชื่อเป็นผู้ทิ้งงานประกอบอาหารของทางราชการ รัฐวิสาหกิจ หรือหน่วย
การบริหารราชการส่วนท้องถิ่น ในขณะที่ยื่นจ้างเหมา 

๓. ผู้รับจ้างเหมาต้องไม่เป็นผู้มีผลประโยชน์ร่วมกันกับผู้รับจ้างรายอื่นที่เข้าสมัครคัดเลือก ณ วัน
ประกาศในการจ้างเหมาครั้งนี้ 

๔. ผู้รับจ้างหรือผู้ประกอบอาหาร ต้องไม่เป็นโรคติดต่อที่สามารถแพร่เชื้อสู่ผู้อ่ืนได้ 
5. หากพบว่าการปฏิบัติงานของผู้รับจ้างเหมาประกอบอาหาร ไม่ปฏิบัติตามเงื่อนไขท่ีก าหนดไว้ ให้ 

ผู้ว่าจ้างกล่าวตักเตือนและลงโทษได้ และผู้ว่าจ้างมีสิทธิ์ในการเปลี่ยนแปลงผู้ประกอบอาหารได้ตามความ 
เหมาะสม หรือท าการยกเลิกสัญญาโดยทันที 
ข้อก าหนดเกี่ยวกับรายละเอียดเกี่ยวกับการจ้างเหมาจัดท าอาหารกลางวัน 

๑. ผู้รับจ้างหรือผู้ประกอบการอาหาร ต้องแต่งกายถูกสุขลักษณะ สวมหมวกเก็บผมให้มิดชิด สวม
หน้ากากอนามัย และสวมใส่ผ้ากันเปื้อนทุกครั้งที่มีการประกอบอาหาร 

๒. ผู้รับจ้างหรือผู้ประกอบอาหาร ต้องจัดหาวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือ เครื่องใช้ในการประกอบอาหาร 
แต่ละชนิดให้เหมาะสม ถูกต้องตามมาตรฐาน มอก. ไม่มีสารตะก่ัวเจือปน 

๓. ผู้รับจ้างหรือผู้ประกอบอาหาร ต้องประกอบอาหารให้ส าเร็จ แล้วจึงน ามาตักให้นักเรียนที่
โรงเรียนวัดบางเดื่อ พร้อมท าความสะอาดพ้ืนทีทุ่กครั้งที่มีจัดเตรียมอาหาร 

๕. อาหารในแต่ละวันต้องเป็นไปตามรายการอาหารที่ทางผู้ว่าจ้างก าหนด โดยยึดตามหลัก
โภชนาการ มีสารอาหารครบทั้ง ๕ หมู่ 

๖. อาหารกลางวัน ต้องมีข้าวสวย กับข้าวอย่างน้อย ๒ อย่าง หรือ อาหารจานเดียว เช่น ก๋วยเตี๋ยว 
ราดหน้า เป็นต้น พร้อมด้วยขนม / ผลไม้ 

๗. ใน ๑ สัปดาห์ จะก าหนดให้มีอาหารว่าง/ขนม ๒ วัน และ ผลไม้ตามฤดูกาล ๓ วัน พร้อมกับ
อาหารกลางวันทุกวัน 

๘. อาหารกลางวัน ต้องปรุงสุกวันต่อวัน ไม่ท าไว้ล่วงหน้าหรือค้างคืน และผ่านความร้อนอย่าง
เพียงพอ เพ่ือความปลอดภัยของผู้บริโภค 



๙. เนื้อสัตว์ ผัก และส่วนประกอบในการปรุงอาหารต้องสดใหม่ ได้คุณภาพ และผ่านการช าระล้าง
อย่างสะอาด ตามหลักโภชนาการ 

๑๐. อาหารกลางวันที่ปรุงเสร็จ ต้องอยู่ในภาชนะท่ีสะอาดและมีฝาปิดมิดชิด เพ่ือป้องกันแมลงวัน
หรือ ฝุ่นละอองตกลงไปในอาหาร 

๑๑. การใช้เครื่องปรุงของผู้รับจ้างหรือผู้ประกอบอาหารให้พิจารณาจากผลิตภัณฑ์ที่มีส่วนผสมของ 
สารไอโอดีนเป็นหลัก 

๑๒. การปรุงอาหารที่มีส่วนผสมของน้ ามัน ห้ามน าน้ ามันที่ใช้แล้วกลับมาใช้ใหม่อย่างเด็ดขาด 
๑๓. การประกอบอาหารห้ามใส่สารปรุงแต่ง เช่น สีผสมอาหาร ผงชูรส สารกันบูด ฯลฯ ไม่เป็นของ 

หมักดอง และไม่เป็นอาหารรสจัดที่เด็กรับประทานไม่ได้ 
๑๔. การจัดเตรียมอาหาร ด าเนินการให้แล้วเสร็จก่อนนักเรียนมารับประทาน ๓๐ นาที 
๑๕. การรักษาความสะอาดบริเวณสถานที่ ต้องท าให้สะอาดทุกครั้งก่อนและหลังรับประทานอาหาร 
๑๖. ในกรณีจ านวนนักเรียนเปลี่ยนแปลง ทางโรงเรียนจะแจ้งให้ทราบล่วงหน้า ๑ วัน 

ระยะเวลาส่งมอบงาน 
ผู้รับจ้างส่งมอบงานประกอบอาหารกลางวันในช่วงเวลา ๑๐.๓๐ น. ในระดับชั้นอนุบาล และเวลา 

๑๑.๓๐ น. ในระดับชั้นประถมศึกษาปีที่ ๑ - ๖ ของทุกวัน โดยให้คณะกรรมการตรวจรับเพ่ือตรวจสอบตาม
หลักเกณฑ์รายละเอียดการก าหนดขอบเขตงานอาหารกลางวันนักเรียน 
วิธีการคัดเลือก 

๑. การสัมภาษณ์ 
2. พิจารณาการปรุงอาหารและปริมาณอาหารที่ตักใส่จาน 
3. มีประสบการณ์และปริมาณงานในการรับจ้างเหมาประกอบอาหาร 

 

หมายเหตุ : เอกสารที่ผู้รับจ้างเหมาประกอบอาหารเสนอต่อโรงเรียน ถือว่า เป็นส่วนหน่ึงของเอกสารแนบท้ายสัญญา 


